
KOREA BLUE FISH KBF S.A.
FICHA TÉCNICA

CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL PRODUCTO

Denominación del Producto:

Grupo/clase/familia:

Unidad de medida:

Descripción General:

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS DEL BIEN

Ingredientes: Pesca fresca.

Características físicas y organolépticas

PECES PELÁGICOS GRANDES (tunidos, picudo, espada, dorado entre otros), 
PECES PELÁGICOS PEQUEÑOS (sardina, morenillo, botella, picudillo, hojita, 
entre otros), PECES DEMERSALES (corbata, merluza, trompeta, corvina, 
perela, robalo, pámpano, roncador, anguila, entre otros), MOLUSCOS Y 
CRUSTÁCEOS (pulpo, camarón, ostras y langosta).

Alimentos frescos, congelados e industrializados de la pesca /Pescado / 
Pescado fresco

KILOGRAMO

Fresco, entero, descabezado y eviscerada (HG) o solo eviscerado, (HGT), 
rodajas y porciones sanitariamente apto para el consumo humano que ha 
sido enfriado a temperaturas cercanas al punto de fusión del hielo.

Apariencia del producto: pescado fresco, apto para el consumo humano, entero HG o eviscerado. 
Cuando no haya sido eviscerado el pescado no deberá presentar desgarramiento o rotura ventral. Libre 
de materias extrañas. Ausencia de daños físicos extremos.
Ojos: transparentes, convexos.
Color de piel: característico de la especie.
Color de agallas: rojo brillante.
Olor de agallas y vientre: característico a algas marinas, libre de olores extraños
Textura de músculo: firme, elástica a la presión digital.
Talla: de acuerdo a lo establecido por el cliente.
Peso en cajas de 10kg o de acuerdo a requerimiento del cliente.
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Parroquia Anconcito,
barrio Carmen Bucheli, Mz. 2448, lotes 1-10

Provincia de Santa Elena, ciudad Salinas
Teléfono: +593 98 995 0441

info@kbf.com.ec


